Soupe a l'oignon d’Alsace aux croutons gratines 13
Zwiebelsuppe mit Kasebaguettetoast
Onion soup, cheese tartlets

Soupe de poissons de roche maison, Toast, 18

Tapenade, rouille
Fischsuppe nach Art des Hauses Hausgemacht
Fish soup chef's style homemade

Escargots au beurre de fines herbes et ail
Escargots d’Alsace / Goersdorf de Mr&Mme Reeber

Schnecken in Kraiterbutter und Knoblauch les 6 15

Huitres fines de claire, Marennes d'Oléron n°2 garnies
Austern Marennes d'Oléron les © 26
Oysters Marennes d'Oléron les 12 46

Cuisses de grenouilles sautées a l'ail 26

ou a la creme de Riesling
Froschschenkel gebraten mit Knoblauch oder in Riesling Rahmsauce
Frog legs sautéed with garlic or Riesling cream sauce

Foie gras d'oie entier au Gewlrztraminer, chutney 34

et gelée au Gewilrztraminer, brioche
Ganseleberterrine / Chef's style goose liver home made

Primé meilleur foie gras des Chefs d’Alsace

Variation de foie gras d'oie cru, cuit en terrine et 36
poélé, brioche

Ganseleberkomposition roh, Terrine und gebraten

Goose liver variations raw, terrine and fried

Foie gras d'oie frais poélé, fruits de saison 36

caramelisés au miel d’acacia
Frische Ganseleber gebraten, karamellisierte Saisonfriichte mit Honig

Fresh goose liver fried, seasonal fruit caramelised with honey

CEuf au plat, truffe fraiche, Pata Negra, cepes 19

et parmesan
Spiegelei, frische Truffel, Pata Negra, Steinpilze und Parmesan
Fried egg, fresh truffle, Pata Negra, porcini and parmesan

Fédération des

CHEFS D'(A)LSACE

Cuisinier, c'est un métier !

s g —~
/ 2018 \
: CERTIFICATE of
f‘?&( £ / EXCELLENCE \

L [ e |
= SN CCY

5 B 1 . :
(&"Wmi@ tripadvisor

Ceviche de poissons crus, citron vert, lait de coco 23

gingembre, des de legumes et fruits de saison

Rohes frisches Fisch Ceviche mit Ingwer, grinen Zitronen,
Kokosmilch, Gemiuse und Friuschte in Kubeln

Raw Fish Ceviche with lime, coconut milk, ginger, seasonal diced
vegetables and fruits

Salade d’Alsace Bio “Vegan®, crudités, graines 1o
et legumes secs bios, herbes aromatiques, huile

d’olive bio, vinaigre citron kalamansi

“Vegan” Bio Salat, Rohkost, Samen und Hulsenfriichte Bios,
Bioolivendl, Essig aus Kalamansi Zitronen

“Vegan»Bio salad, crudeness, dry seeds and vegetables bios,
bio olive oil, kalamansi lemon vinegar

Salade Bio et lardons d’Alsace, crotons et 19

ceuf poché de la ferme
Salat mit Speckwdrfeln aus Elsass, pochiertem Ei vom Bauernhof
Salad with Alsatian bacon, poached egg from the farm

Salade de mache, toasts au chevre frais, pignons 19

de pin, vinaigre de framboise et huile d'olives bio
Feldsalat mit Gberbackenem Ziegenkase Toast, Pinienkernen,
Himbeer-Vinaigrette und Bioolivendl

Corn salad with goat's milk cheese toasts, pine nuts, raspberry
vinaigrette and bio olive oll

Salade d’Alsace Bio, noix de Saint-Jacques et 23

gambas en brochette, vieux Xeres et huile d’olive bio
Bio Salat, Jacobsmuscheln und Gambas am Spiel}, Alter
Xeres und Bioolivendl

Bio salad, Scallops and prawns’ skewers, old Xeres vinaigrette
and bio olive ol

Salade d’Alsace Bio a la truffe de saison en 29
provenance de Valreas, jambon Pata Negra et

copeaux de vieux comte

Bio Salat mit frischer Triffel aus Valreas, Pata Negra Schinken
und Bergkase

Bio salad with fresh truffles from Valreas, Pata Negra ham

and mountain chees

Les plats sont accompagnés de garnitures qui varient selon le marché

Les sauces a base de creme fraiche, créme fluide Label Rouge d’Alsace Lait.
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REST RANT

Soupe a l'oignon / Zwiebelsuppe / Onions soup
ou / oder/ or

Salade aux lardons / Speckwirfelnsalat / Salad with bacon
ou / oder / or

6 Escargots / 6 Schnecken / 6 snails

ek v de ok

Spécialité Alsacienne au choix
Coq au Riesling ou Bouchée a la reine ou Boeuf gros sel

e dede ok

Fromages affinés au lait cru ou Dessert au choix dans la Carte
Gereifter Rohmilch Kése oder Dessert ihrer Wahl

Raw milk Cheeses ripened or Dessert of your choice

Salade au choix (+ 5 € St Jacques, truffes ou ceviche)

Salat zur Auswahl (+5 € Aufpreis fur Salat Jacobs oder -Truffeln oder -Ceviche)
Salad in the choice (+ 5 € Scallops, truffles or Ceviche)

*hkhd

Nouilles aux cépes ou Risotto légumes ou Palette de legumes frais
Nudeln mit Steinpilzen oder Risotto mit Gemuse oder Frische Gemuseteller
Fresh pasta with ceps or Risotto with fresh vegetables or Fresh vegetables
ek

Fromages affinés au lait cru ou Dessert au choix dans la Carte
Gereifter Rohmilch Kéase oder Dessert ihrer Wahl

Raw milk Cheeses ripened or Dessert of your choice

Foie gras d'oie maison / Ganseleberterrine / Goose liver chef's style
ou/ oder/ or

Poélée de Saint-Jacques et Gambas sur salade Bio

Jacobsmuscheln & Gambas auf Bio Salat / Bio salad with scallops

*hkRd

Filet de bceuf Angus, sauce au poivre chaud, échalote confite

Angus Rinderfilet, Pfeffersauce, kandierte Schalotte

Angus beef fillet, pepper sauce, candied shallot

ou / oder / or

Bouillabaisse sans arétes a ma facgon

Bouillabaisse ohne Graten nach meiner Art
Boneless Bouillabaisse in my own way
*hkRd

Fromages affinés au lait cru ou Dessert au choix dans la Carte
Gereifter Rohmilch Kéase oder Dessert ihrer Wahl
Raw milk Cheeses ripened or Dessert of your choice




Restaurant Au Vieux Moulin, 5A rue du Moulin 67630 Lauterbourg -

Viandes / Fleische /| Meats

Noisettes d’agneau jus corse, duo d’ails 39

carameélises et pommes dauphines maison
Lammnisschen, Haselnul3kruste, kandiertem Knoblauch
Lamb noisettes, hazel nut crust, candied garlic

Magret de canard flambé au Calvados, jus corseé 33

de canard, pommes fruit fondantes
Entenbrust flambiert mit Calvados, vollmundigen Entenjus, Apfel
Duck breast flambéed with Calvados, full-bodied duck jus, Apple fruit

Ris de veau en escalopes poélées au beurre, 36

morilles a la creme réduite, pommes dauphines maison
Gebratenes Kalbsbries, Morchelrahmsauce
Poéleed veal sweetbreads, morel cream sauce

Filet de bceuf Angus, nourrit a I’herbe, Ecosse, 40
sauce au poivre chaud, échalote confite

Angus Rinderfilet, Pfeffersauce, kandierte Schalotten

Angus beef fillet, pepper sauce, candied shallot

Tournedos de boeuf Angus Rossini au foie gras 45

poéle et truffe noire francaise, facon Escoffier
FranzOsische Rindertournedos Rossini mit Ganseleber, Frische Truffel
Tournedos of beef from France Rossini with goose liver

and fresh truffle

Cordon bleu de veau a la creme et au fromage 33

de votre choix : Munster au lait cru ou Cheévre frais

pignons et pesto ou Emmental

Kalbs Cordon Bleu mit Sahne Emmentaler, Mlnster oder Ziegenkase
Veal cordon bleu, cream sauce, cheese of your choice:

Munster or Goat or Emmental

Coq au Riesling, nouilles maison et 27

poélée de léegumes
Hahn mit Haut und Knochen in Riesling Sauce, Bandnudeln
Rooster with Riesling sauce, noodles and vegetables

Bouchée a la reine, nouilles maison 21
Elue médaille d’Or Chefs d’Alsace

Koniginpastete, Nudeln / Savouries Queen's Style, noodles

Boauf gros sel, pomme de terre sautées, salade 27

de crudités et sauce raifort

Tafelspitz mit grobkérnigem Salz, Bratkartoffeln, Rohkostsalat
und Meerrettischsauce

Boiled beef with sauteed potatoes, salad and horseradish sauce

HOO

AU VIEUX

Aperitifs

Apérol Spritz 9 Kir vin blanc 6
H u Qﬂ g (cassis,mire, griotte, péche, quetsch,sureau,aspérule)
Lillet tonic 9 Crémant blanc 9
Americano 9 Crémant rosé 9
Cocktail sans alcool 6 Kir Crémant 9
Campari orange/soda 9 Coupe Champagne 12
campari soda g. (blanc de blancs, 100% Chardonnay)
Martini blanc/rouge f Kir Royal (Champagne) 12

Gewurztraminer 11

Vendanges Tardives

Whisky Monkey Shoulder 10
Ricard 6
Cocktail Maison 10

liqueur de litchis, eau de rose, eau gazeuse, cremant

Vegetarien / Vegetarier / Vegetarian

Palette de legumes de saison 18
Frische Gemuseteller / Fresh vegetables

Nouilles fraiches aux cepes et copeaux de Parmesan 26
Frische Nudeln mit Steinpilzen / Fresh pasta with ceps

Risotto aux legumes frais de saison, parmesan 24

ou creme vegetale
Saisonales Gemdise-Risotto / Risotto with vegetables of season

Menus Enfants jusqu’a 12ans

Menu Peter Pan 22
Emince de filet de beeuf Angus, jus, legumes et frites

Glace vanille et chocolat ou mousse au chocolat

Angus Rinderfilet Geschnetzeltes mit Sauce, Gemuse und Pommes

Menu Hamburger 18
Steak hache de boeuf, Vieux Cheddar et frites
Glace vanille et chocolat ou mousse au chocolat

Menu Bambino 15
Spaghettis bolognaise, parmesan
Glace vanille et chocolat ou mousse au chocolat

Tel +33 3 88 94 60 29

plateforme reservation en ligne : www.au-vieux-moulin.fr

Poissons / Fische / Fish

Poisson de ligne du marché aux légumes 36

mediterranéens, huile d’olives, piquillos
Linienfisch mit mediterranem Gemduse, Olivendl, Piquillos
Line fish from with Mediterranean vegetables, olive oil, piquillos

Lotte rétie au lard, tomate, herbes de Provences 36

léegumes frais de saison et riz Thar
Seeteufel mit Speck, Tomate, Krautern der Provence, Gemise & Reis
Monkfish with bacon, tomato, Provencal herbs, vegetables and rice

Gambas géantes sauvages flambées, creme de 40

safran d’Alsace, spaghettis au pistou et legumes
Gambas flambiert, Safran, Spaghetti mit “Pistou” und feinem Gemiuse
Grilled prawns flambe, sauce Saffron, spaghettis pesto, vegetables

Bouillabaisse sans arétes a ma facon, poissons et 36

crustace, croltons a I’ail, rouille, parmesan, anchoiade
Bouillabaisse ohne Graten auf meiner Art, Fisch und Schalentiere
Bouillabaisse my way, fish and shellfish ......

Brochette de noix de Saint-Jacques et cepes 40
poélées au romarin, mousseline de pommes de terre

a I'arachide grillée, @mulsion iodée

Jacobsmuscheln und Steinpilzen am Spiefl3, Rosmarin,

Kartoffelpuree mit geréstetem Erdnussol
Scallops skewers with ceps and rosemary, mash potatoes

Menu Gourmand Express 26 €

" Visible dés le lundi sur facebook et Go gle

Amuse-bouche

o e o e

Deux entrées de saison au choix

o o o e e

Deux plats de résistance au choix
- viande fraiche du marché
ou
- poisson frais du marche

o e o e

Assiette de fromages ou dessert patissier maison

Jjeudi et vendredi midi uniquement, sauf jour férie

12h 14h 20h30 21h
Jeudi I —
Vendredi [N
Samedi _
Dimanche

Service jusqu’a 23h30 (hors jours féries)

Prix Nets en euro TVA 10%



	avm-recto-e23f
	avm-verso-e23f

