Suggestions

CEuf au plat, truffe d’été fraiche, jambon Pata Negra, cepes poélé, copeaux de
Parmesan

Spiegelei, frische Sommertriiffel, Pata Negra Schinken, Steinpilzen, Parmesan Streifen

22 €

Saumon Bémlg fumé par nos soins, blinis, avocat, Yusu, ...

Bémlo Lachs Selbstgerauchert, Blinis, Avocados, ...
20 €

Ceviche de poissons crus, Pesto aux herbes, avocats, gingembre ...

Rohe Fisch Ceviche, Kriuter Pesto, Avocado, Ingwer ...
20 €

Moules de bouchét de la baies du Mont St Michel, frites
Miesmuscheln
Mariniére / Roquefort / Provencale / Thym & huile d'olive / Curry  (1litre)
21 € (EN SAISON)

Hamburger maison avec fines tranches de filet de boeuf, Vieux Cheddar, truffe
d’éte, frites fraiches

Hausgemachter Hamburger mit diinnen Scheiben Rinderfilet, alter Cheddar, Sommer Triiftel, Frische Pommes
28 €

Hamburger maison avec steak haché de maqret de canard, Vieux Cheddar, foie
poélé de canard, frites fraiches

Hausgemachter Hamburger mit gehacktem Entenbruststeak, alter Cheddar, gebratener Enteleber, Frische Pommes

28 €

Tartare de filet de boeuf au gingembre au piment d’Espelette, truffes d’éte, .../

Rinder Filet Tartar mit Ingwer und ...
25 €

Tarte / patisserie du jour
7€




